ANALISIS SENSORIAL DE CERVEZA Y FUNDAMENTOS DE CATA DE ESTILOS

CONTENIDO
El entrenamiento sensorial es una herramienta que brinda al cervecero conocimientos para que pueda reconocer algunos descriptores en cervezas, pudiendo evaluar la pertinencia o no de este según el estilo que este elaborando o consumiendo.

Por medio del análisis de diferentes descriptores, el cervecero podrá generar un recuerdo sensorial que le permita reconocer los defectos o características de una cerveza y evaluarlas según la guía de estilo BJCP.

DESCRIPCIÒN
El entrenamiento sensorial brinda las herramientas necesarias para la recordación y análisis de sabores y aromas que puedas encontrar en el proceso de elaboración de cerveza y en el producto terminado. Por medio del reconocimiento sensorial puedes ejercitar tus sentidos al punto de convertirte en el mejor laboratorio para el control de calidad de tus productos. 
Nuestro curso esta divido en 3 etapas que permitirán ir desarrollando y aplicando las bases técnicas para controlar la calidad de la cerveza por medio de los sentidos y de este modo poder realizar las correcciones necesarias en tu proceso de elaboración.

1. DESCRIPTORES DE SABOR Y AROMA
Conoceremos los perfiles sensorial de diferentes materias primas por medio del entrenamiento con diferentes productos que permitan reconocer, analizar y recordar los sabores y aromas que podemos encontrar en las materias primas y la cerveza terminada

2. ENTRENAMIENTO SENSORIAL DE OFF FLAVORS EN CERVEZA
A lo largo del entrenamiento se realizan catas con una cerveza neutra, a la cual se añade el descriptor de sabor con el objetivo de realizar un entrenamiento sensorial a los asistentes. Se estudiarán 12 de los descriptores de sabor más comunes en cervezas artesanales.




3. CATA DE ESTILOS
Se realizará cata de estilos con base en la Guía de Estilos BJCP 2021, con el objetivo de distinguir e identificar los niveles de intensidad de algunos descriptores en sabor y aroma, respetando la pertinencia o no de este para un estilo determinado.

LOGISTICA E INSCRIPCION
CUPOS
Cupo limitado. Máximo de 20 personas.
Valor de la inscripción: $550.000COP.
Precio Promocional por Pronto-Pago: $480.000COP

Formas de pago: 
· Consignación o transferencia bancaria: Cuenta de ahorros Bancolombia 25537100152
· Pago Online: Con tarjeta de crédito o pagos PSE a través de nuestra página web 
https://www.ciclocervecero.com/analisis-sensorial

Formalización de la inscripción: 
Una vez realizado el pago, es necesario enviar foto o pantallazo del comprobante de pago al e-mail ciclocervecerocolombia@gmail.com junto con los datos personales.

Incluye:
· Material del curso
· Certificado de asistencia

LUGAR: Bogotá


Mayor información? Contáctanos!
· 
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